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&= Gazpacho Andaluz =

Gazpacho is a famous cold soup from Spain. It is made with fresh vegetables like
tomatoes, cucumber and peppers. People often eat gazpacho in the summer
because it is cool and refreshing. It is a healthy and tasty part of Spanish cuisine!

Actividad 1: Une los ingredientes

6 tomates

"’Languagenut

1 pepino

1 pimiento verde

media cebolla

1 diente de ajo

3 cucharadas de aceite de oliva
1 cucharada de vinagre

250 ml de agua fria

sal
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lava pela corta pon afade tritura mezcla
prueba frigorifico sirve

1. las verduras con agua.

el pepino y el gjo.

los tomates y el pimiento en trozos grandes.

los tomates, el pepino, el pimiento, la cebolla y el ajo en una batidora.

el aceite de oliva, el vinagre y el agua fria.

todos los ingredientes durante dos minutos.

. Ahade un poco de saly bien.

el gazpacho y anade mdas sal.

© ® N O O B W N

. Pon el gazpacho en el durante una hora.

10. el gazpacho bien frio.
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	Gazpacho is a famous cold soup from Spain. It is made with fresh vegetables like tomatoes, cucumber and peppers. People often eat gazpacho in the summer because it is cool and refreshing. It is a healthy and tasty part of Spanish cuisine!
	6 tomates
	1 pepino
	1 pimiento verde
	media cebolla
	1 diente de ajo
	3 cucharadas de aceite de oliva
	1 cucharada de vinagre
	250 ml de agua fría
	sal
	Actividad 2: Completa la receta con las palabras de abajo
	lava     pela     corta     pon     añade     tritura     mezcla
	prueba     frigorífico     sirve
	_____ las verduras con agua.
	_____  el pepino y el ajo.
	_____ los tomates y el pimiento en trozos grandes.
	_____  los tomates, el pepino, el pimiento, la cebolla y el ajo en una batidora.
	_____  el aceite de oliva, el vinagre y el agua fría.
	_____ todos los ingredientes durante dos minutos.
	Añade un poco de sal y_____ bien.
	_____ el gazpacho y añade más sal.
	Pon el gazpacho en el _____ durante una hora.
	_____ el gazpacho bien frío.



